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Potrebujem: 1z paprike izdolbem
7 ¢rn kruh semenje in jo
= maslo nareZem na
bl A4 S k hk b 72 sir kolobaréke.
Ozenl ru 1 "%A}/ 1 surovo papriko Kruh namaZem z
N/ maslom.
z Oblozim ga z
S skodelico toplega mleka lahko obloZene kruhke postrezem za zajtrk, s kozarcem
sadnega soka jih s tekom pohrustam za malico, skupaj z dobro solato pa niso ravno
najslabsa veéerja. Ce obloZene kruhke lepo okrasim, mi pridejo prav za
praznovanje rojstnega dne s sosolci in prijatelji. Ne, nikakor jih ne gre

podcenjevati, tehle obloZenih kruhkov. A kako jih pripravim? Lahko takole, lahko
pa so tudi Cisto drugacni, saj si jih lahko izmislim sam.

rezinami sira in
kolobarcki paprike.

Potrebujem:

Potrebujem:
ovsen kruh
maslo
Sunko
paradiznik
petersilj

Rezino kruha
namazem z maslom.
Na kruh polozim
rezino Sunke.
Paradiznik narezem
in z rezinami obloZim
kruhek.

Kruhek okrasim z
vejico petersilja.

bel kruh

maslo

hren z majonezo

4 liste zelene solate
rezine kuhanega ali
pecenega piscanca

Kruh namazem
najprej z maslom,
nato pa §e s hrenom.
Liste solate operem
in z njimi obloZim
kruhke.

Na liste poloZim 3Se
rezine pis¢ancjega
mesa.

Kuharska knjiga za otroke

Ni¢ lazjega od kuhanja Pavla Robnik- Filipi¢, oblikoval in narisal Matjaz Schmidt
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