Cetrtek, 23. 4. 20202 OCVRTE JEDI
DUNAIJSKI ZREZKI S PRILOGO

SESTAVINE ZA 4 OSEBE:
o Stirje svinjski zrezki
o jajce, moka, drobtine (sezam)
o olje
o limona

Priloga: krompir in zelena solata

POSODA IN PRIPOMOCKI:
e jedilni pribor

e krozniki
e kozarci
e pekac

e ponev

KRATEK OPIS PRIPRAVE JEDI:

predpriprava

Jajce ubijemo v globok kroznik in razzvrkljamo.

Zrezke potol¢emo; debeli naj bodo kakih 6 do 7 milimetrov.

Krompir olupimo, operemo, narezemo na kocke in jih poloZimo v pekaé¢ na peko papir.
Posolimo po Zelji in pokapljamo z oljem. Krompir poloZimo v pecico in ga pe¢emo na 200 °C
dokler ne porumeni.

priprava

Zrezke neZno posolimo ter po vrsti povaljamo v moki, stepenih jajcih in drobtinah s sezamom.
V globlji ponvi segrejemo olje. V mas¢obo poloZzimo zrezek ali dva; glede na velikost ponve.
Zrezke po obeh straneh zlato rumeno ocvremo. Ocvrte zrezke odcedimo na papirnati brisadi
ter shranimo na toplem.

Solato operemo, narezemo in dodamo sol, kis ter bu¢no olje

OCENA PRIPRAVLIENE JEDI:

VIDEZ 1 2 3 4

OKUS 1 2 3 4 5
VONJ 1 2 3 4



