Tehniski dan: Velika noc

Petek, 10. 4. 2020
8.in 9. razred



Praznik VELIKA NOC

v najpomembnejsi krs¢anski praznik (praznovanje
Jezusovega vstajenja od mrtvih)

v’ praznik ima korenine v judovstvu, pa tudi v starih
poganskih navadah, ko so praznovali prihod pomladi

v' v Sloveniji prazniku re¢emo tudi VUZEM

v VELIKA NOC se praznuje na prvo nedeljo po prvi
pomladni polni luni



Praznik VELIKA NOC

v VELIKI PETEK — zapovedan strogi post
VELIKA SOBOTA — blagoslov (zegen) jedi
NEDELJSKI ZAJTRK blagoslovljenih jedi _

v SIMBOLIKA:

SUHO MESO = KRISTUSOVO TELO
RDECI PIRHI = KAPLJE KRVI N ‘?
HREN =ZEBLIJI A
KRUH IN OSTALA PECIVA = TRNJEVA KRONA




1zzivi danasnjega dne:

“*BARVANIJE PIRHOV:

Oglej si nekaj navodil in primerov, nato se

preizkusi sam v barvanju vellkonocnlh jaJCk N
https://www.youtube.com/watch?v= 9LHrImGPvIg R SRS

https://www.youtube.com/watch?v=veprAlkeGdc y -

0

4

5 \‘.


https://www.youtube.com/watch?v=9LHrlmGPvlg
https://www.youtube.com/watch?v=veprAJkeGdc

1zzivi danasnjega dne:

“*PEKA POTICE:

Ce si pogumen in rad prezivljas ¢as v kuhiniji, se
lahko lotis peke potice. Lahko pa pr| peki
pomagas mami ali babici.




RECEPT

POTICA
Testo Nadev
e 60 dag moke e 40 dag mletih orehov
e 1/2 Zlicke soli e 15 dag sladkorja
e 4 rumenjake e 2 dcl mleka (lahko je mlacno) ali
e 5 dag sladkorja sladke smetane
e 1jedilnazlica ruma e 2 Zliciruma
e 3 dcltoplega (ne vrocega!) mleka e 1/2 cajne Zlicke cimeta
e 5dagmasla e 1/2 ¢ajne zlicke drobno mlete kave

e 3 dagkvasa
e 1 zavitek vanilijevega sladkorja
e limonina lupina



Postopek

Kvas z malo sladkorja raztopimo v manjsi koli€ini toplega mleka, posujemo z malo moke in
pustimo vzhajati.

Medtem moki dodamo sol in maslo, ter naredimo kaso. Nato dodamo disave, sladkor,
rumenjake in nazadnje Se vzhajan kvas in preostalo mleko. Testo dobro umesimo in
zgnetemo. Dobro zgneteno testo poloZimo na pomokano povrsino (sama ga dam v vecjo
plasticno posodo, ki sluzi temu namenu), ga pomokamo Se povrhu in pustimo vzhajati v
toplem prostoru priblizno 2 uri.

Ko je testo vzhajano, ga narahlo pregnetemo na povrsini, kjer ga bomo tudi valjali. Testo
pokrijemo in ga pustimo pocivat priblizno 10 minut. Nato testo razvaljamo in namazemo z
nadevom, ki smo ga naredili ta Cas, ko je testo pocivalo. Nadev naredimo tako, da skupaj
zmesSamo vse suhe sestavine, nato pa pocasi, postopoma dolivamo mleko (pazimo, da nadev
ne bo premehak oziroma preredek, zato nikar ne zlijte vsega mleka naenkrat).

Testo, ki smo ga namazali z orehovim nadevom zavijemo in poloZzimo v pekac za potico,
pokrijemo s kuhinjsko krpo in ponovno vzhajamo (priblizno 1 uro).

Ko potica ponovno vzhaja, jo premaZzemo z beljakom. Preden damo potico v pecico, jo Se
narahlo prepikamo (lahko kar z noZzevo konico) na vec¢ koncih. Pecico predhodno ogrejemo
na 200 stopinj Celzija. Tik preden damo potico v pecico, temperaturo zmanjSamo na 180
stopinj (ventilacijska pecica). Ko potica narahlo zarumeni, temperaturo zmanjSamo na 160
stopinj celzija. Potico pe¢emo od 60 do 90 minut.

V kolikor sumite, da bi se vasa potica prevec zapekla, ¢ez pekac polozite peki papir. To storite
takrat, ko vam zapecenost skorje ustreza in ne Zelite, da se zapece Se bolj. Temperaturo
pecenja pa lahko znizZate Se za 10 stopinj Celzija

RECEPT



1zzivi danasnjega dne: »
. ®
“*VELIKONOCNI POGRINJEK:

Da bo nedeljski zajtrk slavnhosten, ceprav v krogu
najozje druzine, pripravi lepo urejen pogrinjek.
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|zzivi danasnjega dne:

*VELIKONOCNI UMETNIK:
Ce rad/a ustvarjas$ si oglej predloge in izberi

enega, ki ga izdelas.
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\—J Zajcki iz WC tulcev

Podstavek za velikonocni jaj¢ek
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COELHO BRANCO
www.comofazeremcasa.net

veww.comofazeremcasanet

www.comofazeremeasanet www.comofazeremceasa net
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TOOLS esumms

Velikonocni jajcek iz nogavice in riza




Qslerhasen - Glaigeher
SCHNELLES DI—GESCHENK

TRY
TRY
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Ali pa si poglej spodnja posnetka in poskusi narediti koSarico za jacka

https://www.youtube.com/watch?v=sEgEKWHOKSQ

https://www.youtube.com/watch?v=Qrcxf10VYml



https://www.youtube.com/watch?v=sEgEKwHOKSQ
https://www.youtube.com/watch?v=Qrcxf10VYmI

|zzivi danasnjega dne:

+VELIKONOCNO VOSCILO:

Svojo druzino preseneti z velikonocnim
voscilom, ki ga naredis sam/a.

Na vrtu cvet, na veji ptica,

na mizi praznicna potical
Pomlad ne zamuja — veselo pojels
Naj Sunke, pirhov bo obilo, «*

‘EngJe Vehkonocno je voscﬂo'
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Izberi vsaj dva izziva in se potrudi! Lahko pripravis tudi izdelek po
lastni izbiri in uresnicis svojo idejo!

Pri izdelavi/pripravi naj te kdo fotografira. Fotografiraj koncni
izdelek.

Podaj povratno informacijo:

Vsec mi je bilo ...
Uspelo mi je ...
Tezko je bilo ...

Pogresal/a sem ...

Uciteljici sporocam ...
Fotografije in svojo povratno informacijo poslji do srede 15. 4. 2020
na:

elektronski naslov: suza.kosec@gmail.com ali
franc.fajfar@guest.arnes.si

na zid: https://padlet.com/vidvidemsek/8rn092sbjrwh
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mailto:suza.kosec@gmail.com
mailto:franc.fajfar@guest.arnes.si
https://padlet.com/vidvidemsek/8rn092sbjrwh

Vesele velikonocne praznike!
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